Le Zuppe

Pomodoro 11.50
Tomaten-Creme-Suppe verfeinert mit Rahm

Minestrone 13.00
Gemisesuppe

LE INSALATE E GLI ANTIPASTI / VORSPEISEN

Verde 9.50
Griner Salat

Mista 11.00
Gemischter Salat

Formentino con Uovo al tegamino especk 15.50
Niisslisalat mit Spiegelei und Speck

Rucola e Parmigiano 13.50
RucolSalatmit Grana Padano-Hobel

Caprese con Mozzarella di Bufala 18.50
Buffelmozzarella, Tomaten und Basilikum,
verfeinert mit Extra Vergine Olivenol

Antipasto della Casa 25.50
Herrliche hausgemachte Antipasti mit verschiedenen Aufschnitte, Kase,
gefiilltes Gemiise und eingelegtem Gemiise

Bruschetta di Pomodoro 13.50
Gerostete Brotscheiben mit Tomaten und Knoblauch

Pomodoro e Basilico con Cipolla di Tropea 12.50
Tomaten mit Basilikum und roten Zwiebeln aus Tropea

Impepata di Cozze 25.50
Miesmuscheln an Weisswein- oder Tomatensauce
mit Knoblauch, Pfeffer und Petersilie

kleine Portion mit CHF 3.- Reduktion erhaltlich
Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslosen konnen
erhalten Sie gerne von unserem Personal
alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



LE PASTE EI RISOTTI / TEIGWAREN UND RISOTTI

Spaghetti Siciliana
Tomatensauce, Aubergine, Knoblauch und geréstetem Paniermehl

Spaghetti Vecchia Posta
Salsiccia und Steinpilze an feinerWeisswein-krautersauce

Tagliatelle con Gamberetti e Zucchine
Nudeln mit Crevetten und Zucchetti, verfeinert mitTomatenrahmsauce

Tagliatelle della Casa
Nudeln mit Kalbsfleisch, Champignons und Tomatenrahmsauce

Penne Calvados
Speck, Zwiebeln, Steinpilze, Peperoncino an Tomaten-Rahmsauce
mit Calvados abgeshmeckt

Ravioli con Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia
Gefiillt mit Quark und Spinat, an Butter und Salbeijus

Ravioli ripieni con Melanzane, al Limone
Gefiillt mit Auberginen, an Zitronen-Rahmsauce

Ravioli di Bufala e Limone in salsa al Pistacchio
Gefillt mit Biiffel-Mozzarella und Zitrone an Pistazien-Sauce

Gnocchi ai Porcini e crema di tartufo nero
Gnocchi mit Steinpilz, an einer Triiffelcreme

Risotto ai Frutti di Mare
Mit Meeresfruchten

LasagneHausgemachter Klassiker

kleine Portion mit CHF 3.- Reduktion erhaltlich

26.00

26.00

29.50

29.50

28.50

29.50

30.50

32.50

28.50

29.50

26.50

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslésen konnen

erhalten Sie gerne von unserem Personal

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



LE PIZZE

Margherita
Tomaten und Mozzarella

Napoli
Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Kapern

Funghi
Tomaten, Mozzarella und Champignons

Caporale
Tomaten, Mozzarella und scharfer Salami

Quattro Formaggi
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Grana Padano und Taleggio

Prosciutto e Funghi
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken und Champignons

Funghi Porcini
Tomaten, Mozzarella, Steinpilzen und Carpaccio

La Vecchia Posta
Tomaten, Mozzarella und Parmaschinken

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella und Hinterschinken

Milanese
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola und Hinterschinken

Cacciatore
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Speck und Zwiebeln

Cinque Stagioni
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Hinterschinken,
Oliven, Artischocken und Gemiise

kleine Portion mit CHF 3.- Reduktion erhaltlich

17.50

22.00

19.50

23.00

24.50

24.50

27.50

24.50

20.50

24.50

25.50

26.50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslésen konnen

erhalten Sie gerne von unserem Personal

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



LE PIZZESPECIALI / SPEZIALPIZZAS

Vegetariana
Tomaten, Mozzarella und Gemiise

Calzone
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Hinterschinken und Ei

Frutti di Mare
Tomaten, Mozzarella und Meeresfriichte

Tonno e Cipolla
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Rustica
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Grana Padano

Caprese
Pizzateig, Tomatensauce, Cherry-Tomaten, Biiffelmozzarella,Oliven,
Rucola und Basilikum

Ventaglio
Pizzateig, Biiffel-Mozzarella, Cherry-Tomaten, Parmaschinken und Rucola
(offenerCalzone)

kleinePortionmit CHF 3. -Reduktionerhaltlich

24.50

23.50

28.50

24.00

26.00

25.50

26.50

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslésen konnen

erhalten Sie gerne von unserem Personal

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



LE CARNI / FLEISCHGERICHTE

Scaloppina di Vitello al Limone 36.00
Kalbsschnitzel an Zitronensauce

Impanata di Vitello 31.00
PaniertesSchnitzel (Kalbs)

Saltimbocca di Vitello alla Romana 36.50
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei an feiner Weissweinsauce

Piccata alla Milanese 37.50
Kalbsschnitzel in Ei-Kise-Panade

Fegato di Vitello alla Veneziana 34.50
KalbslebernachVenezianischer Art

Filetto di Manzo al Tegamino (220gr) 46.50
Rindsfilet im Pfandli mit Krauterbutter-Sauce

Filetto di Manzo alle spugnole 49.50
Rindsfilets an feinerMorchelsauce

Filetto di Manzo ai porcini 48.50
RindsfiletsmitSteinpilz-Sauce

I nostri Contorni / Unsere Beilagen

Riso in Bianco / Trockenreis 8.00
Risotto Parmigiano / Parmesanrisotto (Grana Padano) 8.50
Risotto Zafferano / Safranrisotto 9.50
Spinaci / Spinat 8.50
Verdure / Gemiise 8.50
Patatine Fritte / PommesFrittes 9.00
Patate al Rosmarino / Rosmarinkartoffeln 8.50
Tagliatelle al burro / ButterNudeln 9.00

kleine Portion mit CHF 3.- Reduktion erhaltlich
Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslosen konnen
erhalten Sie gerne von unserem Personal
alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



I PESCI / FISCHGERICHTE

Sogliola intera alla griglia (500 Gr) 46.50
Ganze Seezunge vom Grill

Gamberoni alla Griglia 42.50
Riesencrevetten vom Grill

Gamberonidello Chef (pikant) 44.50
Riesencrevetten an feine Sauce nach Hausrezept

Tonno all’Eoliana
Thon Filetsmit Cherry Tomaten, Oliven, und Kapern 41.50

I nostri Contorni / unsere Beilagen

Riso in Bianco / Trockenreis 8.00
Risotto Parmigiano / Parmesanrisotto (Grana Padano) 8.50
Risotto Zafferano / Safranrisotto 9.50
Spinaci / Spinat 8.50
Verdure / Gemiise 8.50
Patatine Fritte / PommesFrittes 9.00
Patate al Rosmarino / Rosmarinkartoffeln 8.50
Tagliatelle al burro / Butter Nudeln 9.00

kleine Portion mit CHF 3.- Reduktion erhaltlich
Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeitenauslésen konnen
erhalten Sie gerne von unserem Personal

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



Bevande in bottiglia/GetriankeFlasche

1dl 2dl 3dl 5dl
Rhaziinser 6.70
Arkina 6.70
Cola/ColaZero/RivellaRot/Blau 5.00
Fanta 5.00
SchweppesTonic/BitterLemon 5.00
ChinottoSanPellegrino 5.00
SanBitter/Crodino 5.20

Le Birre / Bier in Offenausschank

2.5d1 3dl 5dl

Feldschlésschen Lager 4.40 4.90 6.60
Feldschlosschen Alkoholfrei 6.00

Schneider Weisse 7.90
Peroni(Italia) 6.00
Moretti(Italia) 6.00

Caffé/ Tee

Caffé / Tee 4.90
Doppelter Espresso 6.10
Latte Macchiato / Cappuccino 6.00
Corretto Grappa 6.80

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



Aperitivi & Digestivi

Cynar 16.5%
Aperol 15%
Martin 16%
Campari 20%
Averna 29%
Ramazzotti 30%
Fernet 42%
Sambuca 40%
Limoncello 30%
Whisky&Brandy
VecchiaRomagna 40%
Ballantine 40%
Gin 45%
JackDaniels 40%
Single Malt Scotch
Oban 14] 43%
Glenfiddich 12 ] 40%
Gragganmore 12 ] 40%
Ballantine's 12 ] 40%
Chivas Regal 12 ] 40%
Dimple 12] 40%

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
2cl
4cl
4cl

2cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00

9.50

11.50
11.50
12.50

15.50
13.50
13.50
11.50
14.50
13.50

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt



Hausgemachte Desserts / Produzione Propria

Schoko Kiichlein 13.50
mit einem Herz aus fliissiger Schokolade und Movenpick Vanille Glace

Tiramisu 12.50
Panna Cotta mit Waldbeeren 12.50
Zabaglione 11.50

Cannolo Siciliano Kl. 5.00/9.00




